Jahr 2026

I Tourismus
Ravensburg

Januar und Februar

Kleiner Salat mit Grillgemuse, Falafel und Humus

*kk

Geschmorte Ochsenbacke mit Honigméhren und Kartoffelpiree

*kk

Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Apfelmus

Marz und April

Kraftige Rinderbriihe mit Krauterfladle

*kk

Schwabisches Dreierlei aus Maultasche, Krautkrapfen und Késspatzle

*kk

Rhabarber-Crumble mit Vanilleeis und Schlagoberst

Mai und Juni

Spargelcremesuppe

*k%

Pollo Fino mit Salbeinudeln und Spargelragout

*kk

Joghurt Zitronen Mousse mit Himbeere Espuma

Juli und August

Gegrillte Garnele auf mediterranem Ragout

*k%

Spanferkelrollbraten mit Rosmarinkartoffeln und Grillgemuse

*kk

Schokoladentarte mit Ragout von Waldbeeren und Vanille Espuma

September, Oktober und November

Kleines Rosti mit Kirbisragout und marinierter Ofen-Kurbisspalte

*kk

Entenkeule mit Rotkohl und Schupfnudeln

*kk

Créme brilée



